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Eine Mixschule fiir Profis und ambitionier-
te Laien hat Walter Froscher, Barmei-
ster und Mitglied der Meisterverenigung,
jetzt in Stuttgart erdffnet. In professionell
eingerichteten Rdumen bietet Froscher
vom Bar-Schnupperkurs bis hin zum an-
spruchsvollen Show-Barkeeping ein Rund-
um-Schulungsprogramm, das Gastrono-
men, Barkeeper, Auszubildende im Gast-
gewerbe, aber auch ,Einsteiger, Umstei-
ger und alle Interessierten” ansprechen
soll. Infos unter www.mixschule.de

Barmeister Walter Fréscher mit seinem Team
bei Einweihung der neven Mixschule.

DeF T’gﬁf/ﬁwkﬁr

Grund zum Feiern haben wieder einmal
MVG-Spitzenkoch Martin Oxle und
sein Team vom Gourmet-Restaurant ,Spei-
semeisterei” in Stuttgart-Hohenheim: Zum
einen kann sich die ,Speisemeisterei”
auch im Michelin-Restaurantfilhrer 2006
mit zwei Sternen schmiicken, zum ande-
ren wurde Oxles Mitarbeiter Stefan
Breiter vom ,Schlemmer-Atlas” zum
Patissier des Jahres 2006 gekirt. Die
Meistervereinigung Gastronom gratuliert
herzlich!

Grund zur Freude hat die Meistervereini-
gung Gastronom: Mit der HUG AG aus
Malters/Luzern in der Schweiz, Hersteller
hochwertiger Backwaren, konnte ein neu-
es Fordermitglied gewonnen werden.

Infos iber HUG unter www.hug-luzern.ch




