Mixen leicht gemacht

Eine kleine Bar im Empfangsbereich - das ist in vielen mittelgroen Hotels Standard. So auch
im Hotel Villa Toskana in Leimen, als es 2001 eréffnete. Doch der Umsatzerfolg kam erst spater.

weitert, heute bietet es 174 Zimmer
und zehn Tagungsraume. Anfang
2005 kam eine grofiziigige Bar hinzu —

Im Jahr 2003 wurde das Haus er-

Fiir Barchef Bernd Pfeffer der optimale Arbeitsplatz

auf 110 Quadratmeter Flache ist auch das
Kaminzimmer einbezogen, und es besteht
eine direkte Verbindung zur Terrasse. Seit
Inbetriebnahme von ,,Lorenzo's Bar mit
Zapfanlage (vorher konnte nur Bier in
Flaschen angeboten werden) und weite-
rer technischer Ausstattung floriert das
Geschiift in diesem Bereich des Hotel Vil-
la Toskana besser als je zuvor.

An der Giste-Seite der Mixtheke mit
L-formiger Erweiterung kénnen 60 bis 70
Leute bequem Platz finden und sich ganz
dem Getrinke-Genuss und Gespréch hin-
geben. Der gesamte Bereich, in dem auch

in den Sitzgruppen Giiste ohne grofie
Laufwege mit Getrinken bedient werden
konnen, wird auch fiir gréBere Veranstal-
tungen wie Empfiinge oder Live-Ubertra-
gung von Sportereignissen genutzt. ,,Cock-
tails gehoren einfach zu solch einer Ein-
richtung*, war sich Hoteldirektor David
Wagner mit Betreiberin Marion Schreiber
einig, als die Planung des neuen Bar-Rau-
mes zur Debatte stand.

Gaste fiihlen sich wohl

Deshalb hat sie die Mixtheke von Rieber
Kiihltechnik — ,,wegen ihrer Vielseitig-
keit* — gleich zu Beginn der Uberlegun-
gen iiberzeugt. Da das Konzept neben
dem Verkauf von Cocktails auch die Aus-
gabe von Bier und alkoholfreien Getriin-
ken vorsah, erhielt Rieber den Auftrag
zur Gesamtkonzeption. David Wagner:
,-Fir mich waren neben der praxisnahen
Ausfiihrung auch das Edelstahl-Design
und das sehr gute Preis-/Leistungs-Ver-
hiltnis entscheidend.*

Die Bar wurde seit Eroffoung sehr gut an-

genommen — die Giste fiihlen sich sichtlich
wohl. ,.Der Verkauf von Getréinken ist in un-
serem Haus nun umsatzmafig zu einem kal-
kulierbaren Posten geworden*, duflert sich
der Direktor zufrieden. Besonders erfreu-
lich sei der stetig wachsende Verkauf an
Cocktails, mit denen ein betrichtlicher Um-
satzanstieg einhergehe.

Aber auch , jenseits der Theke* ist ,,Wohl-
gefiihl“ angesagt. ,,Ich habe mit der Rie-
ber-Mixtheke einen optimalen Arbeits-
platz erhalten®, freut sich Chef de Bar

Bernhard Pfeffer. ,,Durch die kurzen
Wege ist schnelles Mixen moglich. Selbst
wenn viel los ist, muss kein Gast lange
auf seinen Drink warten.” Wie ergono-
misch durchdacht die Anlage konzipiert
ist — Arbeits-Utensilien wie Flaschen, Mi-
xer und Blender sind z.B. auf einer Ar-
beitshéhe platziert —, werde ihm meist
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erst am Ende eines Arbeitstages bewusst:
,,Jch ermiide weniger schnell und mixe
die letzten zehn Drinks genau so schnell
wie die ersten zehn!“ Es mache sich
schon bemerkbar, dass an der Planung
der Theke ein Profi, nimlich Barmeister

. Walter Froscher in beratender Funktion

fiir die Firma Rieber Kiihltechnik, betei-
ligt war. ,,Alles ist praxisorientiert und
professionell durchdacht.“ Das merke
man auch noch am Ende eines langen Ar-
beitstages, wenn es ans Reinigen der The-
ke gehe: Die iibergangslosen Fléchen las-
sen sich in kurzer Zeit optimal sdubern.
Pfeffer: ,.Es macht einfach SpaB, mit ei-
nem guten Werkzeug zu arbeiten!*



