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»Barkeeper mehr
denn je gefragt”

Walter Froscher iiber Bartrends und Rauchverbot
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» Was sind derzeit die angesagtesten
Bartrends ?

Froscher: Professionell gefithrte Bars,
die qualitativ hochwertige Drinks an-
bieten. Hergestellt mit Markenpro-
dukten, egal ob Spirituosen, Likére,
Sirupe oder Sifte. Der Gast verlangt
Professionalitit auch in der Zuberei-
tung der Drinks. Nach dem Motto:
Show darf sein, aber die Qualitit des
Drinks steht im Vordergrund. ,Geiz
ist geil“ ist total out — Qualitat zahlt!
Auferdem ist der Barkeeper mehr
denn je gefragt als Profi hinter der Bar,
der kompetente Antworten auf Fach-
fragen parat hat. Und auf jeden Fall
muss er ein diskreter Gesprichspart-
ner sein.

» Was muss ein guter Barkeeper noch
mitbringen?

Unabdingbar sind Professionalitit,
personliche und korperliche Hygiene,
auferdem Freundlichkeit, gute Allge-
meinbildung, sowie physische und
psychische Belastbarkeit.

» Was halten Sie von Bar-Conveni-
ence?

Froscher: Gar nichts. Ein Profi mixt
jeden Drink frisch und kennt eine
ganze Menge Rezepturen und alle da-
zugehorigen Zutaten.

» Wie macht der Hotelier seine Bar
zum Profitcenter?

Froscher: Grundvoraussetzung ist na-
tiirlich ein professioneller Barkeeper.
Also nicht den Azubi im zweiten Lehr-
jahr hinter die Bar stellen, um Perso-
nalkosten zu sparen. Auflerdem wich-
tig: gute Produkte und professionelle

Beherrschung des Metiers. Zum wah-
ren Profitcenter wird eine Hotelbar
aber erst dann, wenn auch Nicht-Ho-
telgdste Zugang zu dieser Bar haben
und sie somit auch unabhangig vom
Hotelgisteaufkommen beleben kon-
nen.

» Bedeuten das beschlossene Rauchver-
bot und die Alkoholdiskussion eher eine
Chance oder ein Risiko fiir eine Bar?
Froscher:. Was die Alkoholdiskussion
angeht, sind die neuen Gesetzesvorla-
gen, etwa das absolute Alkoholverbot
fiir Fahranfinger, sogar eine echte
Chance fiir gute Bars.

» Wie passt das zusammen?

Das ist eine Chance insofern, als mehr
alkoholfreie, kreative Drinks angebo-
ten werden, damit auch diejenigen, die
abends den Chauffeur spielen, ein Ge-
nusserlebnis haben und nicht frus-
triert nach einer halben Stunde unge-
duldig auf die Uhr schauen oder letzt-
endlich doch wieder einen Drink mit
Alkohol bestellen und das Auto stehen
lassen miissen.

» Und wie wird sich das Rauchverbot
auswirken?
Froscher: Wohl dem, der eine grofie
Bar hat und iiber zwei voneinander
getrennte Barrdume verfiigen kann. So
kann er als Betreiber Rauchern und
Nichtrauchern gerecht werden. Klei-
nere Betriebe, die diese Moglichkeit
nicht haben, werden sich in der nihe-
ren Zukunft mit Sicherheit schwer
tun. Aber langfristig werden sich die
Raucher wohl auf diese Einschrin-
kung einstellen und sich damit abfin-
den. So wie es in anderen Lindern
teilweise schon geschehen ist. Meine
Empfehlung an die Gastronomen ist:
Sie sollten ein Vordach iiber die Tiir
bauen, um die Raucher nicht im Re-
gen stehen zu lassen. Oder eine Klingel
installieren, iiber der steht: Raucher-
lounge — Zutritt nur fiir rauchende
Mitglieder.
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